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SENIORMADLAVNING

SVENDBORG GRYDE
45 PERSONER

Ingredienser

6 Kalkunbryst filletter

6 Svinemgrbrad

1,3 kg Bacon

14 lag

2,5 Itr Flgde

10 grgnne og rade peber
1,2 kg Cocktailpglser

2,5 | bouillon

2-3 ds tomatpure

Salt peber og pabrika



Fremgangsmade

Lag, rad og gran peber snittes i fine tern. Mgrbrad renses, kalkun og mgrbrad skeeres i
mundrette stykker.

Bacon svitses og tages af lige far det bliver sprgdt. Kalkun og mgrbrad svitses i
baconfedtet, sa det bliver gyldent. Tag kadet op. Lag og peber svitses i baconfedtet. Nar
alt er svitses, fordeles kad, bacon, lgg, red og gren peber samt paprika i gryderne og
steges sammen i fem minutter indtil paprikaen er fordelt.

Tilseet flade og lad det simre i 10 minutter. Tilsaet bouillon og lad det simre videre i 10
minutter. Tilsaet tomatpuré og lad det hele smasimre indtil kedet er mgrt (30-40 minutter).
Tilseet cocktailpglser og varm retten igennem. Smages til med salt, peber og pabrika.



