
SE N IO RM A D LA V NI NG  

PÅSKEÆG ÆG MED REJER           
40 PERSONER 

 

Ingredienser 

40 Æg 

40 spsk. Mayonnaise 

20 spsk. Fintklippet Purløg 

Salt og Peber 

1500gr rejer 

40 Halve stykker ristet rugbrød. 

4-6 Citroner 

 

Fremgangsmåde 

Kog æggene i gryde med rigeligt vand i 10 minutter. 
Køl dem af under den kolde hane, og pil herefter æggene. 
Skær toppen af æggene i den spidse ende og skrab blommen ud i en skål. 
Bland blommerne med mayonnaise og fintklippet purløg og smag cremen til med salt og 
peber. 
Fyld cremen tilbage i æggene, brug en teske eller en sprøjtepose hvis vi gerne vil have det 
ekstra fint. 
Lav øjne af Olivenstykker og næb af et lille stykke trekantet gulerod og sæt på æggene. 
Toppen sættes tilbage på ægget. ”Se billedet”. 
Æggene anrettes på portionstallerken. Fordel rejerne rundt om æggene og drys lidt purløg 
på rejerne. Pynt eventuelt tallerken med citronskiver til at presse ud over rejerne, og spis 
med ristet rugbrød til. 


